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PARTE | — Do Contrato

Clausula 1.2 - Objeto
O presente Caderno de Encargos compreende as cldusulas a incluir no contrato a celebrar na sequéncia do

procedimento pré-contratual que tem por objeto principal a “aquisicdo de servicos de confecdo e fornecimento de

refeicdes e servigo de cafetaria nas cantinas e bares municipais”, de acordo com as especificagdes técnicas definidas

no presente Caderno de Encargos e demais pecgas que fazem parte integrante do procedimento em causa.

Clausula 2.2 - Contrato

1.
2.

O contrato é composto pelo respetivo clausulado contratual e os seus anexos.
O contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:

a) Os suprimentos dos erros e das omissdes do Caderno de Encargos identificados pelos concorrentes, desde que
esses erros e omissdes tenham sido expressamente aceites pelo d6rgdo competente para a decisdo de
contratar;

b) Os esclarecimentos e as retificacOes relativos ao Caderno de Encargos;

c) O presente Caderno de Encargos;

d) A Proposta Adjudicada;

e) Os esclarecimentos sobre a Proposta Adjudicada prestados pelo Adjudicatario.

Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no nimero anterior, a respetiva prevaléncia é determinada
pela ordem pela qual ai sdo indicados.

Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.2 2 e o clausulado do contrato e seus anexos,
prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos de acordo com o disposto no artigo 99.2 do
Cadigo dos contratos Publicos e aceites pelo adjudicatario nos termos do disposto no artigo 101.2 desse mesmo
diploma legal.

Clausula 3.2 - Prazos

1.

O contrato resultante do presente procedimento tem a duragdo de 1 ano, a contar da data da sua consignacao,
com a possibilidade de renovagdo por igual periodo, no maximo de duas renovagdes, sem prejuizo das obrigaces
acessorias que devam perdurar para além da cessagdao do mesmo.

O contrato cessa independentemente do termo do prazo fixado se, em momento prévio, for atingido o respetivo
prec¢o contratual.

O contrato inicia a sua producdo de efeitos materiais na data definida no contrato, ficando os efeitos financeiros
dependentes do visto ou declaragdo de conformidade do Tribunal de Contas, nos termos do disposto no n.2 1 do
artigo 45.2 da Lei n2 98/97, de 26 de agosto, na redagdo atual.

Clausula 4.2 - Consignacgao

1.

3.

Os espacos objeto do presente contrato a celebrar serdo consignados ao prestador de servigos no prazo de 30 dias
apos a celebragdo do contrato.

Da consignagao serd lavrado, em duplicado, auto, no qual se fard uma breve descrigdo do estado de conservagao
dos espacos e dos equipamentos e palamenta afeta a cada espaco, devendo ser assinado pelos representantes das
partes ai presentes.

O prestador de servicos ndo poderd, de forma alguma, onerar as instala¢cdes afetas a execugdo do contrato ou
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quaisquer outros bens afetos ao presente contrato cuja propriedade pertenca ao Municipio de Vila Nova de Gaia.

Clausula 5.2 - Obrigagdes principais do prestador de servigos

1.

2.

Sem prejuizo de outras obrigaces previstas na legislagao aplicavel, no presente Caderno de Encargos ou nas
clausulas contratuais do contrato a celebrar, decorrem para o prestador de servigos as seguintes obrigacdes
principais:
1.1. Servico de Cantina:
1.1.1. Aquisicdo das matérias-primas para confecdo de refei¢cdes variadas, cuidadas e de qualidade, de
acordo com as especificagdes técnicas referidas no presente Caderno de Encargos e durante o prazo

de vigéncia do contrato;
1.1.2. A obrigacdo de efetuar o transporte, armazenagem e conserva¢do dos géneros em rede de frio
adequada;
1.1.3. Confec¢do diaria das refei¢des, incluindo as operac¢des de servir, gerir reservas e cobrar o preco ao
utente;
1.1.4. Manutencdo e reparac¢do/substituicdo do equipamento, palamenta e material.
1.2. Servico de Cafetaria:

1.2.1. Sdo da responsabilidade do prestador de servigos a gestdo, organizagdo e execuc¢do das prestacGes
inerentes ao objeto do contrato quanto ao servigo de bar.

1.2.2. O prestador de servigos fica ainda obrigado a recorrer a todos os meios humanos, materiais e outros
gue se mostrem necessarios e adequados a presta¢do do servico, bem como as demais obrigagbes
constantes das Clausulas Técnicas do presente Caderno de Encargos.

1.2.3. O prestador de servigos obriga-se a colocar maquinas de vending de café nos trés equipamentos
municipais: Biblioteca, Auditdrio Municipal e Auditério Eduardo Brazdo.

O prestador de servigos obriga-se ainda a fornecer ao Municipio de Vila Nova de Gaia um relatério com
periodicidade trimestral com o numero de refeicdes fornecidas em cada uma das cantinas municipais, com a
discriminagdo do tipo de refei¢des e respetivas combinagdes.

O prestador de servicos deve garantir as condicdes de seguranca e saude do trabalho a todos os seus
colaboradores, cumprindo a legislagao aplicavel nesta matéria, nomeadamente evidenciando a identificagdo de
perigos e avaliagdo de riscos dos trabalhadores que exercem fun¢Ges na Autarquia, e as respetivas apodlices de
seguros de acidentes de trabalho.

Obriga-se também o prestador de servicos a possuir todas as autorizagGes, consentimentos, aprovagoes, registos
e licengas necessarios para o pontual cumprimento das obrigagdes assumidas no contrato.

Clausula 6.2 - Objeto do dever de sigilo

1.

2.

O prestador de servigos deve guardar sigilo sobre toda a informagdo e documentagdo, técnica e nao técnica,
comercial ou outra, relativa ao Municipio de Vila Nova de Gaia, de que possa ter conhecimento ao abrigo ou em
relagdo com a execugdo do contrato.

A informacdo e a documentacgdo cobertas pelo dever de sigilo ndo podem ser transmitidas a terceiros, nem objeto
de qualquer uso ou modo de aproveitamento que ndo o destinado direta e exclusivamente a execu¢do do
contrato.

Exclui-se do dever de sigilo previsto a informagdo e a documentagdo que fossem comprovadamente do dominio
publico a data da respetiva obtencdo pelo prestador de servigos ou que este seja legalmente obrigado a revelar,
por forga da lei, de processo judicial ou a pedido de autoridades reguladoras ou outras entidades administrativas
competentes.
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Clausula 7.2 - Prazo do dever de sigilo
O dever de sigilo mantém-se em vigor até ao termo do prazo de 2 anos a contar do cumprimento ou cessagdo, por

qualquer causa, do contrato, sem prejuizo da sujeicdo subsequente a quaisquer deveres legais relativos,

designadamente, a protecdo de segredos comerciais ou da credibilidade, do prestigio ou da confianga devidos as

pessoas coletivas.

Clausula 8.2 - Preco base e prego contratual

1.

Pela aquisicdo dos servigos objeto do contrato a celebrar, bem como pelo cumprimento das demais obriga¢des
constantes do presente Caderno de Encargos, a proposta do prestador de servigos ndo podera ultrapassar o prego
base global de € 430.088,40, para a totalidade dos anos possiveis de duragdao do contrato e os seguintes precgos
base unitdrios, valores acrescidos de IVA a taxa legal em vigor:

a) €9,00 por refeigdo completa;

b) € 3,00 por prato Unico.

Pela prestagdo de servigos objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das demais obrigagdes constantes do

presente Caderno de Encargos, o Municipio de Vila Nova de Gaia pagara ao prestador de servigos a diferenca entre

0 prego unitdrio da proposta adjudicada para refeigdo completa (PUP), tal como definida nas cldusulas técnicas

deste Caderno de Encargos e o valor pago pelo utente (PVR), multiplicado pelo nimero de refei¢Ges efetivamente

prestadas, acrescido de IVA a taxa legal em vigor, se este for legalmente devido.

Para a determinacdo do preco contratual aplicam-se as seguintes regras:

3.1 O prego a pagar pelos utentes pela refeicdo completa é o fixado por portaria para o “preco de venda da
refeicdo (PVR)”, que atualmente, por for¢a da Portaria n.2 421/2012, de 04 de setembro, é de 4,10€ (o qual
inclui IVA nos termos legais) para refei¢do completa.

3.2 O preco unitario contratual a pagar pelo Municipio de Vila Nova de Gaia sera obrigatoriamente atualizado, de
forma proporcional, em fung¢do da alteragao da portaria referidas no numero 3.1.

O preco unitario da refeicdo com uma componente ovo-lacto-vegetariana ou de dieta ndo pode, em qualquer caso,

exceder o preco fixado nos termos do numero 1.

O preco unitario por prato e sobremesa ou prato e sopa ndo pode, em qualquer caso, ultrapassar o valor de € 3,50

(valor acrescido de IVA a taxa legal em vigor).

O preco referido nos nimeros anteriores inclui todos os custos, encargos e despesas cuja responsabilidade nao

esteja expressamente atribuida ao Municipio de Vila Nova de Gaia, nomeadamente os relativos ao transporte dos

bens inerentes a prestacdo de servigos objeto do contrato para o respetivo local de prestagdo, todos os encargos
com o pessoal, designadamente com o incluido no Anexo B, bem como quaisquer encargos decorrentes da
utilizacdo de marcas registadas, patentes ou licencas.

Clausula 9.2 - CondigGes de pagamento

1.

As quantias devidas pelo Municipio de Vila Nova de Gaia, nos termos da cldusula anterior, devem ser pagas no
prazo de 60 (sessenta) dias apds a recec¢do, pelo Municipio de Vila Nova de Gaia, das respetivas faturas, as quais
s6 podem ser emitidas apds o vencimento da obrigacdo respetiva.

Para os efeitos do nimero anterior, a obrigacdo considera-se vencida com a presta¢cdo mensal dos servigos objeto
do contrato.

O prestador de servigos enviara ao Municipio de Vila Nova de Gaia, nos primeiros 5 dias Uteis de cada més,
listagem discriminada com o nimero de refei¢ées fornecidas durante o més anterior, devendo a mesma fazer a
distincdo dos pratos fornecidos, bem como todos os elementos justificativos do montante a pagar,
nomeadamente, os mapas mensais de registo de refeigdes, com indicagdo do nimero de utentes.
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Em caso de discordancia por parte do Municipio de Vila Nova de Gaia, quanto aos valores indicados nas faturas,
deve este comunicar ao prestador de servigos, por escrito, os respetivos fundamentos, ficando o prestador de
servigos obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou proceder a emissdo de nova fatura corrigida.

Desde que devidamente emitidas e observado o disposto no numero 1, as faturas sdo pagas por transferéncia
bancaria para a Instituicdo de crédito indicada pelo prestador de servigos ou através de emissdo de cheque.

Em casos excecionais s6 poderdo ser propostos adiantamentos de prego nos termos do disposto no artigo 292.2
do CCP.

Em caso de atraso do Municipio de Vila Nova de Gaia no cumprimento de obrigagdes pecunidrias, tem o
contraente direito aos juros de mora sobre o montante em divida a taxa legal fixada para o efeito pelo periodo
correspondente a mora, nos termos do artigo 326.2 do CCP, com a nova redacdo dada pela Lei n.2 3/2010, de 27
de abril.

A (s) fatura (s) devera (3o) ser emitida (s) em nome do Municipio de Vila Nova de Gaia NIF: 505.335.018, sito na
Rua Alvares Cabral, 4400-017 Vila Nova de Gaia e remetida (s) para o Gabinete de Recegdo de Faturas, com
referéncia aos documentos que Ihe deram origem, isto é, deve especificar o n.2 da encomenda e o respetivo
numero sequencial de compromisso.

Clausula 10.2 - Penalidades contratuais

1.

Pelo incumprimento de obrigagdes emergentes do contrato, o Municipio de Vila Nova de Gaia pode exigir do
prestador de servicos o pagamento de uma pena pecuniaria, de montante a fixar em funcdo da gravidade do
incumprimento.

Pelo incumprimento das obrigacGes constantes do presente caderno de encargos, designadamente da clausula 5.3,
entre elas a obrigacdo de confegdo didria das refeigdes, incluindo as operagdes de servir, gerir reservas e cobrar o
preco ao utente, ou incumprimento capitacGes previstas, a entidade adjudicante pode aplicar ao adjudicatario
uma pena pecuniaria até 2% do valor da fatura mensal, por dia Gtil de atraso.

Em caso de resolugdo do contrato por incumprimento do prestador de servigos, o Municipio de Vila Nova de Gaia
pode exigir-lhe uma pena pecuniaria de até 10% do prego contratual.

Na determinacdo da gravidade do incumprimento, o Municipio de Vila Nova de Gaia tem em conta,
nomeadamente, a duragdo da infragdo, a sua eventual reiteragdo, o grau de culpa do prestador de servicos e as
consequéncias do incumprimento.

O Municipio de Vila Nova de Gaia pode compensar os pagamentos devidos ao abrigo do contrato com as penas
pecuniarias devidas nos termos da presente clausula.

As penas pecuniarias previstas na presente cldusula ndo obstam a que o Municipio de Vila Nova de Gaia exija uma
indemnizagao pelo dano excedente.

Clausula 11.2 - For¢a maior

1.

Ndo podem ser impostas penalidades ao prestador de servicos, nem é havido como incumprimento, a ndo
realizagdo pontual das prestagdes contratuais a cargo de qualquer das partes que resulte de caso de forga maior,
entendendo-se como tal as circunstancias que impossibilitem a respetiva realizagdo, alheias a vontade da parte
afetada, que ela ndo pudesse conhecer ou prever a data da celebragdo do contrato e cujos efeitos ndo lhe fosse
razoavelmente exigivel contornar ou evitar.

Podem constituir for¢a maior, se se verificarem os requisitos do numero anterior, designadamente, tremores de
terra, inundacgdes, incéndios, epidemias, sabotagens, greves, embargos ou bloqueios internacionais, atos de guerra
ou terrorismo, motins e determinagdes governamentais ou administrativas injuntivas.

Ndo constituem forga maior, designadamente:
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a) Circunstancias que ndo constituam for¢ca maior para os subcontratados do prestador de servigos, na parte em
que intervenham;
b) Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do prestador de servigos ou a grupos de sociedades em
que este se integre, bem como a sociedades ou grupos de sociedades dos seus subcontratados;
c) DeterminagGes governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza sancionatdria ou de outra forma
resultantes do incumprimento pelo prestador de servigos de deveres ou énus que sobre ele recaiam;
d) Manifestagdes populares devidas ao incumprimento pelo prestador de servigos de normas legais;
e) Incéndios ou inundagGes com origem nas instalagdes do prestador de servigos cuja causa, propagac¢do ou
proporgGes se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao incumprimento de normas de segurancga;
f)  Avarias nos sistemas informaticos ou mecanicos do prestador de servigos ndo devidas a sabotagem;
g) Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.
A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forgca maior deve ser imediatamente
comunicada a outra parte.
A forgca maior determina a prorrogacao dos prazos de cumprimento das obrigagdes contratuais afetadas pelo
periodo de tempo comprovadamente correspondente ao impedimento resultante da for¢a maior.

Clausula 12.2 - Resolugdo do contrato

1.

O contrato pode ser resolvido por qualquer das partes em caso de incumprimento definitivo, grave ou reiterado, e
culposo por uma das Partes das obrigagdes por si assumidas no contrato, nos termos gerais de Direito, sem
prejuizo das correspondentes indemnizagdes legais a que houver lugar.

Para efeitos do disposto no nimero anterior, a Parte ndo culposa comunicara por escrito a ocorréncia da situacdo
de incumprimento suscetivel de gerar resolugao contratual, concedendo a contraparte um prazo ndo inferior a 10
dias para que aquela reponha a situagdo de incumprimento, sem o que, o incumprimento se tornara definitivo e
determinara a resolugdo contratual, nos demais termos gerais de direito;
O contrato pode também ser resolvido através do Municipio de Vila Nova de Gaia caso se verifique alguma das
seguintes situagdes, as quais sdo desde ja entendidas como situagdes de incumprimento grave e culposo por parte
do prestador dos servigos:

a) Quando ndo se verificar a disponibilizagdo dos servigos acordados nas datas fixadas pelas partes, por causa

direta e exclusivamente imputavel ao prestador dos servigos;

b) Quando se verificar reiterada inobservancia das disposi¢cGes do contrato ou ma-fé do prestador dos servigos;
c) Prestacdo de falsas declaragoes;

d) Estado de faléncia ou insolvéncia;

e) Cessacdo da atividade;

f) Condenagdo, por sentenca transitada em julgado, por infracdo que afete a idoneidade profissional do

prestador de servicos e desde que ndo tenha ocorrido reabilitagdo judicial.

O direito de resolugdo referido no niumero anterior exerce-se mediante declaragao escrita enviada ao prestador de
servigos.
O prestador de servigos pode resolver o contrato nos casos previstos no artigo 332.2 do CCP.
O Municipio de Vila Nova de Gaia pode resolver o contrato, a titulo sancionatdrio, nos casos de incumprimento do
cocontratante previsto no artigo 333.2, por razdes de interesse publico nos termos do artigo 334.2 e ainda por
alteracdo anormal e imprevisivel de acordo o disposto no artigo 335.2 do CCP.
O Municipio de Vila Nova de Gaia pode ainda resolver o contrato, a titulo sancionatdrio, no caso de o prestador de
servicos violar de forma grave ou reiterada qualquer das obrigacdes que lhe incumbem, designadamente nos
seguintes casos:

7.1 Utilizagcdo abusiva ou acentuada deteriora¢do das instalagdes, equipamento e material;
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7.2 Pratica de atos, com dolo ou negligéncia, que prejudiquem a quantidade ou afetem a qualidade do
fornecimento de refei¢gdes ou o normal funcionamento das cantinas e bares;
7.3 Oposigdo as visitas ou operagdes de verificagdo e controlo.

Clausula 132 - Cessao da posi¢ao contratual

1. A cessdo da posi¢do contratual do adjudicatario carece sempre de autorizagdo da entidade adjudicante e rege-se
pelo preceituado nos artigos 316.2 a 318.2 do CCP.

2. Em caso de incumprimento pelo prestador de servigos, das suas obrigacles, que relina os pressupostos para a
resolucdo do contrato, o Municipio de Vila Nova de Gaia pode determinar a cessdo da posi¢cdo contratual, nos
termos do disposto no artigo 318.2-A do CCP.

3. No caso do numero anterior, a execu¢do do contrato ocorre nas mesmas condicdes ja propostas pelo cedente no
procedimento pré-contratual original.

PARTE Il Condigdes de Execug¢ao do Contrato

Clausula 142 - Local e conformidade da presta¢ao de servigos

1. A prestagdo dos servigos de cantina e bar objeto do contrato a celebrar devem ser executados nos seguintes locais
e termos:

a) Cantina e Bar do edificio dos servicos técnicos da Cimara Municipal, Rua Alvares Cabral, Unido de Freguesias

de Mafamude e Vilar do Paraiso, com um contingente minimo de 6 trabalhadores:
i Cantina — a cantina funcionara entre as 12h00 e as 14h00, independentemente do nimero de utentes e
de refeicGes a servir.
ii. Bar - o bar funcionara das 8h00 as 11h15; das 12h15 as 14h15 e das 15h00 as 16h30.
b) Cantina e Bar das instalacGes das oficinas gerais municipais, na Rua Vasco da Gama, n.2 930, na Freguesia de

Oliveira do Douro, com um contingente minimo de 3 trabalhadores:
i Cantina — a cantina funcionara entre as 12h00 e as 14h00, independentemente do nimero de utentes e
de refei¢Ges a servir.
ii. Bar - o bar funcionara entre as 08h00 e as 11h30; 12h00 e as 14h00 e entre as 15h e as 16h.
c) Cantina e Bar da Companhia de Bombeiros Sapadores, Avenida Vasco da Gama, n.2 930, na Freguesia de

Oliveira do Douro, com um contingente minimo de 3 trabalhadores:
i Cantina — serdo confecionadas e servidas, todos os dias do ano, refei¢des de almocgo e jantar.
ii. Bar - o bar funcionard entre as 07h30 e as 14h00 e das 15h00 as 17h00.

2. Para efeitos do disposto no nimero anterior o prestador de servigos devera afetar, pelo menos, um trabalhador
com a categoria profissional de “cozinheiro” a cada uma das instalacdes nele referidas, para confecdo das
refeicdes em cada uma delas.

3. Os locais atras identificados encontram-se providos com o equipamento elencado no quadro D ao presente
Caderno de Encargos e aptos a serem utilizados pelo prestador de servigos.

Os equipamentos de cada um dos locais estara devidamente elencado no auto de consignacao.

5. Sem prejuizo do disposto nos nimeros anteriores, o prestador de servigos deve garantir a possibilidade de os
trabalhadores do Municipio utilizarem os espacos destinados a cantina para aquecimento e consumo das refeicGes
proprias.
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Os bens objeto do contrato devem ser entregues em perfeitas condi¢cdes de serem utilizados para os fins a que se
destinam e os servicos objeto do contrato devem ser prestados de acordo com as cldusulas técnicas anexas ao
presente caderno de encargos.

S3o da responsabilidade do prestador de servicos objeto do contrato a celebrar todas as despesas e custos com
transporte inerentes a prestacdo de servigo.

Clausula 152 - Utentes
1. Consideram-se utentes:
1.1 Da cantina e Bar — Edificio Técnico Pagos do Concelho e Oficinas Gerais:

1.1.1 Membros da Camara e Assembleia Municipal;

1.1.2  Trabalhadores da Camara Municipal no ativo, cdnjuges e filhos;

1.1.3  Trabalhadores das Empresas Municipais de Vila Nova de Gaia;

1.1.4  Convidados, até ao maximo de 2 por trabalhador, quando acompanhados pelos utentes referidos nos
pontos anteriores;

1.1.5 Beneficidrios dos Servigos Sociais da Administragdo Publica, conforme protocolo celebrado entre os Servigos
Sociais da Administracdo Publica e o Municipio de Vila Nova de Gaia a 28 de dezembro de 2015.

1.2 Da cantina e Bar — Edificio dos Bombeiros Sapadores:

1.2.1  Membros da Camara e Assembleia Municipal;

1.2.2  Bombeiros Sapadores no ativo, conjuges e filhos;

1.2.3  Bombeiros Sapadores em situacdo de reforma e conjuges;

1.2.4  Trabalhadores da Camara Municipal no ativo, conjuges e filhos;

1.2.5 Beneficiarios dos Servigos Sociais da Administragdo Publica, conforme protocolo celebrado entre os Servigos
Sociais da Administracdo Publica e o Municipio de Vila Nova de Gaia a 28 de dezembro de 2015.

Clausula 162 - Pessoal em Mobilidade Funcional

1.

O prestador de servigos é responsavel por todos os meios humanos e pessoal necessario a execugdo integral do
presente contrato.

Para a execugdo do presente contrato o prestador de servigos assume, mediante acordo de mobilidade funcional
celebrado nos termos da minuta correspondente ao Anexo A, todas as responsabilidades, encargos e regalias
legais inerentes ao pessoal elencado no Anexo B, com as categorias profissionais, locais de trabalho e
remunerag¢des nele constantes.

O prestador de servigos é responsavel por todas as obrigagGes legais relativas ao pessoal afeto ao presente
contrato, designadamente todas as obrigacOes relativas a protecdo e as condi¢des de trabalho do pessoal, nos
termos da legislagdo aplicavel, pela disciplina e aptiddo profissional do mesmo, bem como pela reparagdo de
prejuizos por ele causados nas instala¢des, equipamento e material e a terceiros.

O pessoal devera observar as regras de higiene individual no decorrer de todas as operagdes inerentes a sua
atividade e apresentar-se devidamente fardado, de acordo com as exigéncias previstas na legislacdo aplicavel ao
pessoal da industria hoteleira, pertencendo as respetivas san¢des e encargos ao prestador de servigos.

O mapa de pessoal respeitante a cada refeitdrio ndo pode ser alterado, nem deixar de ser preenchida a totalidade
do respetivo contingente, sem prévio acordo de todos os signatarios do Acordo referido no n.2 2, devendo as
alteragdes que venham a verificar-se nos contingentes de pessoal fixados ser objeto de apreciacdo pelo Municipio
de Vila Nova de Gaia, que, caso a caso, decidira das implica¢des das altera¢des no preco contratual.
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Clausula 17.2 - Inspegdo

1. Efetuada a entrega e instalagdo dos bens objeto do contrato, o contraente publico, por si ou através de terceiro
por ele designado, procede, a inspe¢do quantitativa e qualitativa dos mesmos, com vista a verificar a
operacionalidade dos mesmos e se relnem as caracteristicas e especificagGes definidas, bem como outros
requisitos exigidos por lei.

2. Nainspecdo a que se refere o nimero anterior, o fornecedor deve prestar ao Municipio de Vila Nova de Gaia, toda

a cooperacao e todos os esclarecimentos necessarios.

Clausula 18.2 - Inoperacionalidade, defeitos ou discrepancias

1. No caso de os bens ou servigos objeto do contrato ndo comprovarem a sua total operacionalidade, bem como a
sua conformidade com as exigéncias legais, ou no caso de existirem defeitos ou discrepancias com as
caracteristicas e especificagGes definidas no presente Caderno de Encargos, o Municipio de Vila Nova de Gaia deve
disso informar, por escrito, o prestador de servigos.

2. No caso previsto no nimero anterior, o prestador de servicos deve proceder, a sua custa e no prazo razoavel que
for determinado pelo Municipio de Vila Nova de Gaia, as reparagdes ou substituicGes necessarias para garantir o
cumprimento das exigéncias legais e das caracteristicas e especificages exigidas.

Clausula 19.2 - Garantia Técnica dos bens

Nos termos da presente cldusula e da lei que disciplina os aspetos relativos a aquisicdo de bens de consumo e das
garantias a ela relativas, o fornecedor garante, por escrito, os bens objeto do contrato por si fornecidos, pelo prazo
minimo de dois anos a contar da entrega dos bens, contra quaisquer defeitos ou discrepancias com as exigéncias
legais e com as caracteristicas, especificagGes e requisitos técnicos definidos na parte IV do presente caderno de
encargos, bem como outros que estejam elencados no presente Caderno de Encargos que se revelem a partir da
respetiva aceitacdao do bem.

Clausula 20.2 - Patentes, licengas e marcas registadas

1. Os contraentes garantem que respeitam as normas relativas a propriedade intelectual e industrial,
designadamente, direitos de autor, licengas, patentes e marcas registadas, relacionadas com o hardware, software
e documentacdo técnica que utilizam no desenvolvimento da sua atividade.

2. O Municipio de Vila Nova de Gaia ndo assume qualquer responsabilidade por Infragdes cometidas pelo prestador
dos servigcos, no ambito da execugdo do contrato, relativamente a direitos de propriedade intelectual e industrial,
relacionados com o hardware, software e documentagdo técnica por este utilizado, cujos direitos e autorizagdes
legais para o efeito devam por ele ser assegurados.

Clausula 21.2 — Seguros
1. Quando e se aplicavel, é da responsabilidade do prestador de servicos a cobertura, através de contratos de seguro,
dos seguintes riscos:
a) Seguro de acidentes de trabalho e doencas profissionais nos termos legais;
b) Seguro de responsabilidade civil da atividade, com particular relevancia no risco de ocorréncia de intoxicagdo
alimentar ou qualquer outra lesdo da responsabilidade do prestador de servigos.
2. O Municipio de Vila Nova de Gaia pode, sempre que entender conveniente, exigir prova documental da celebracao
dos contratos de seguro referidos no numero anterior, devendo o prestador fornecé-la no prazo de 10 (dez)dias.
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Clausula 22.2 — Protecdo de dados pessoais

1. Todos os titulares de dados tém direito a apresentar reclamacdo se considerarem que o tratamento dos dados
pessoais que lhe diga respeito viola o Regulamento Geral sobre a Protegdao de Dados constante do diploma n.2
2016/679 do Parlamento Europeu e do Conselho de 27/04/2016.

2. Sem prejuizo de qualquer outra via de recurso administrativo ou judicial, a reclamagdo referida no numero
anterior é apresentada a uma autoridade de controlo, em especial no Estado-Membro da residéncia habitual do
titular dos dados, do seu local de trabalho ou do local onde foi alegadamente praticada a infragao.

3. Oresponsavel pelo tratamento dos dados ou o subcontratante, conforme os casos, fica isento de responsabilidade
se provar que ndo é de modo algum responsdvel pelo evento que deu origem aos danos.

PARTE Il — Disposicoes Finais

Clausula 23.2 - Foro competente
Para resolugdo de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada a competéncia do Tribunal Administrativo e
Fiscal do Porto, com expressa renuncia a qualquer outro.

Clausula 24.2 - Comunicagdes e notificagGes

1. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificagdes e comunicagdes entre as partes do
contrato, estas devem ser dirigidas, nos termos do Cddigo dos Contratos Publicos, para o domicilio ou sede
contratual de cada uma, identificados no contrato.

2. Qualquer alteragao das informagGes de contacto constantes do contrato deve ser comunicada a outra parte.

Clausula 25.2 - Contagem dos prazos
Os prazos previstos no contrato sdo continuos, correndo em sabados, domingos e dias feriados.

Clausula 26.2 - Legislagao aplicavel
O contrato é regulado pela legislacdo portuguesa.

PARTE IV — Especificagdes Técnicas dos bens a fornecer, do local e dos servigos a prestar

Clausula 272 - RefeigGes

1. Os servicos objeto do Contrato a celebrar no dmbito do presente procedimento pré-contratual, obrigam a que
sejam servidas refei¢Ges variadas, cuidadas e de qualidade, de acordo com as presentes especificagdes técnicas,
durante todo o prazo de execuc¢do do contrato.

2. As refeicdes devem ser confecionadas com alimentos em bom estado sanitdrio, de boa qualidade, segundo o
previsto no Regulamento CE n.2 852/2004, do Parlamento Europeu e do Conselho de 29 de abril de 2004, na sua
versdo atualizada, relativo a Higiene dos Géneros Alimenticios e ao Codex Alimentarius e de acordo com as
capitacoes referidas no Anexo E, utilizando corretamente as técnicas de confecdo e segundo as ementas a aprovar
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previamente pelo Municipio de Vila Nova de Gaia.
3. O abastecimento das cantinas e bares deve ser assegurado de forma regular, com produtos frescos, variados e de
qualidade, de acordo com o nimero de refei¢cGes que regularmente forem servidas.

4. O abastecimento ndo pode ser efetuado no periodo entre as 11h00 e as 14h00.

Clausula 282 - Composicao da refei¢dao
1. Arefeigdo completa é composta por:

a)
b)

c)
d)
e)

f)
g)

Uma sopa de produtos horticolas tendo por base batata e/ou leguminosas;

Um prato constituido por uma fonte proteica de origem animal (carne, peixe) ou vegetal, com os
acompanhamentos fornecedores de hidratos de carbono (arroz, massa, batata, cuscuz, mandioca, entre
outros) e acompanhamento obrigatdrio de produtos horticolas cozinhados, adequados a ementa;

Variedade de produtos horticolas crus (alface, cenoura, beterraba, couve-roxa, milho, pepino, entre outros;
Um pdo de “mistura” e/ou broa;

Sobremesa constituida por fruta da época variada ou por doce (é interdita a utilizacdo de sobremesas
instantaneas, exceto gelatina, devendo esta ser exclusivamente de origem vegetal);

Agua;

Para cada um dos componentes da refeicdo deverao ser observadas as especificidades definidas nas cldusulas
técnicas do presente caderno de encargos, designadamente o previsto nas clausulas 293, 302, 312, 322 e 332,

Clausula 292 - Ementas
1. Salvo acordo das partes em contrario, a constituicdo das ementas deve ser comunicada ao Municipio de Vila Nova

de Gaia (concretamente ao Departamento de Administragdo Geral) para aprovagdo até ao dia 25 do més anterior a

que se referem.
2. Na elaboragdo das ementas, para além dos critérios definidos para cada componente da refeicdo, devem ser

considerados os seguintes aspetos:

a)

b)

c)

d)

)

Diariamente, as ementas deverdo contemplar um prato de carne, um prato de peixe, um prato de dieta
ligeira e um prato vegetariano;

Dado que as ementas incluem a oferta de um prato de peixe, de carne e dieta, as regras explanadas nas
clausulas técnicas do presente caderno de encargos deverdo aplicar-se as diferentes opgdes previstas;

A designagdo das ementas deve refletir a composi¢cdao das ementas na sua totalidade, ou seja “Solha a rosa do
adro” ou “Arroz a primavera”, a titulo de exemplo. Caso esta nomenclatura seja utilizada, devera a frente
fazer a descri¢do clara do prato;

Os métodos de confecdo devem variar diariamente e ao longo da semana. Devem ser evitados os fritos,
estando limitados a 1 vez de 15 em 15 dias;

Devem ser privilegiadas técnicas de confegdo que utilizem pouca quantidade de gordura e permitam
preservar a qualidade nutricional dos alimentos, tais como: cozedura a vapor, grelhados, estufados e
guisados.

Devem ser considerados métodos de confec¢do tais como: jardineiras, caldeiradas, ensopados e agordas, com
a frequéncia de uma ou mais vezes por semana;

Sempre que da ementa constar o método culinario frito, ndo devera ser incluida sobremesa doce;

A gordura utilizada para confecdo deve ser o azeite. Pontualmente, poderd ser utilizado o éleo de girassol
para tempero e 6leo de amendoim para fritura;

As capitacdes a considerar na elaboracdo das ementas e a constar das fichas técnicas deverdo ser as
constantes no anexo E;

A matéria-prima alimentar a incluir nas ementas devera ser a constante na lista de capita¢des (anexo E).
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Poderd haver lugar a introducdo de outros alimentos por sugestdo/indicacdo ou aprovagdo prévia do

municipio;

k) A elaboracdo das ementas deve respeitar a sazonalidade e promover a sustentabilidade, através da utilizagdo

de 30% de matéria-prima alimentar de origem local, regional e/ou nacional. Os 30% deverdo ser facilmente

comprovados pela documentacgdo existente nas unidades;

I) A entidade adjudicada devera propor duas ou mais medidas estratégicas de promog¢do de habitos

alimentares saudaveis junto dos trabalhadores. As referidas a¢Ges deverdo ser avaliadas e autorizadas pelo

Municipio de Vila Nova de Gaia.

3. Emcaso

de inexisténcia de alteragGes, as ementas devem ser afixadas em local prdprio e visivel.

4. Qualquer alteragdo a ementa, motivada, nomeadamente, por rutura do stock, a mesma devera ser comunicada ao

Municipio de Vila Nova de Gaia, com antecedéncia minima de 48 horas.

5. A reposicdao dos alimentos referentes a refeicdo tipo deverd ser assegurada de forma regular e de acordo com o

numero de refei¢Ges previstas a servir.

Clausula 302 - Composi¢cao do almogo e jantar
1. Na composicdo dos almogos devem ser observadas as regras de uma alimentacgdo equilibrada, completa e variada

e as capitagdes constantes no Anexo E.

2. Para efeitos do nimero anterior cada um dos componentes da refeicdo deve observar as seguintes regras:

2.1. Sopa, caldos, creme deve/m obrigatoriamente:

a)
b)

d)

f)

Ser confecionada com batata em natureza, ndo devendo a mesma ser considerada como horticola;
Conter, no minimo, 4 variedades de horticolas da época, de preferéncia frescos e constantes da tabela de
capitagOes. As quantidades previstas no anexo E, deverdo ser ajustadas para o numero de legumes
incluidos (4 ou mais), de forma a totalizar a quantidade de horticolas prevista para a confe¢do da sopa;
Conter, pelo menos 2 vezes por semana, leguminosas secas. Uma vez por semana deverdo ser
constituintes da base. A quantidade de batata deverd ser reduzida para metade. Estas deverdo estar
presentes nos dias em que ndo fazem parte do prato principal;
Ser temperada com azeite e ervas aromaticas (conforme anexo E — capitagdes). O azeite ndo deve ser
fervido e devera ser adicionado no momento de colocar a sopa na linha de self (apds retirar a sopa da
fonte de calor);
Canjas e cremes:

i As canjas (carne ou peixe) deverdo ser servidas no maximo 1 vez por més;

ii. Os cremes deverdo ser servidos, no maximo, uma vez por semana;
Ser servida numa quantidade de 250 e 300 ml, por utente.

2.2. Prato: A sua composicdo, em todas as alternativas diarias das ementas, deve contemplar, obrigatoriamente,

0s seguintes aspetos:

a)

b)

c)

d)

IM/PS02.01.002.02

Incluir um alimento fornecedor de hidratos de carbono, um alimento fornecedor de proteinas e
horticolas;

Os alimentos fornecedores de hidratos de carbono (massa, arroz, batata) devem ser distribuidos
equitativamente ao longo da semana;

Duas vezes por semana deverdo ser incluidas leguminosas quando a sopa ndo incluir leguminosas (Uma
vez como complemento e uma vez como substituicdo do fornecedor de hidratos de carbono);

Trés a quatro vezes por semana deverdo ser servidas carnes brancas (frango, peru,...);

Uma vez por semana devera constar um prato que inclua ovo (como acompanhamento ou componente
proteica principal), sendo que uma vez de 15 em 15 devera ser obrigatoriamente como constituinte
proteico principal;

As refeicdes confecionadas a base de ovo devem utilizar ovo-produtos, nomeadamente: ovo inteiro
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pasteurizado, gema de ovo pasteurizada, clara de ovo pasteurizada e ovos cozidos, de preferéncia
armazenados em vacuo;

Incluir, pelo menos uma vez por semana, peixe gordo (ex: sardinha, cavala, atum, salmao);

S6 podem ser servidas as categorias de pescado constantes da tabela de capitagdes, salvo sugestdo ou
autorizagdo explicita do Municipio de Vila Nova de Gaia;

Os enchidos (ex.: alheira, chourigo, linguiga, farinheira, ...) e produtos de salsicharia devem ser servidos no
maximo duas vezes por meés;

Os horticolas ndo devem, dentro do possivel, serem repetidos na mesma semana. A sua escolha deve ter
em conta a sazonalidade. Podem ser servidos crus ou cozidos de acordo com o tipo de prato e distribuidos
de forma equitativa ao longo da semana;

No caso de os horticolas serem servidos crus, devera existir pelo menos um tipo de salada simples e um
composto;

Devem existir embalagens de tempero na unidade, nomeadamente de azeite, sal, vinagre, coentros,
pimenta, salsa, orégdos e outras ervas aromaticas, de acordo com as capitagcdes no Anexo E.

A utilizagdo de pré-preparados, tais como, rissoéis e croquetes sé podera fazer parte da ementa com prévia
autorizagao do municipio e de preferéncia preparados no forno;

Para garantia da seguranca alimentar e da qualidade da refei¢do, na cantina dos bombeiros, e sempre que
o operacional saia em servico no momento da refeicdo, deverdo ser garantidas as regras de higiene e
seguranga alimentar nomeadamente a manutengdo da temperatura a quente. A temperatura deve ser
retirada no momento em que o funcionario sai para servico e no momento da chegada. Caso uma das
temperaturas esteja abaixo dos 652C devera a refeicdo ser rejeitada, devendo para tal haver uma
alternativa;

Independentemente da temperatura da refeicdo e dado que a qualidade sensorial e organoléptica da
refeicdo se altera com o tempo podera o operacional rejeitar a mesma, devendo para tal haver uma
alternativa;

A alternativa da refeicdo devera ter disponivel a op¢do de sandes quentes/frias ou saladas enriquecidas,
sopa e uma pega de fruta;

As sandes devem ser constituidas por: pdo escuro (mistura, centeio, integral,...), queijo ou queijo-fresco
ou atum (de preferéncia conservado ao natural) ou filetes de cavala ou sardinha em lata ou fiambre (de
preferéncia de aves) ou ovo cozido, cogumelos e enriquecida com horticolas (alface, tomate, espinafre
baby, cenoura, ricula, ervas aromaticas, etc...);

As saladas deverdo assegurar uma fonte de proteina, de hidratos de carbono e horticolas;

As alternativas a refeigdo principal deverdo ser previamente aprovadas pelo Municipio de Vila Nova de
Gaia;

2.3. Asobremesa:

a) A sobremesa deve ser constituida por fruta fresca e crua (pelo menos 4 variedades diferentes, na mesma
semana). Devem respeitar a sazonalidade;

b) As sobremesas doces, incluindo a fruta em calda, devem ser servidas, no maximo, uma vez por semana, a
excecdo das ocasides festivas e com prévia autorizagdo do municipio;

c) Devem ser utilizadas receitas com baixo teor de aclcar e lipidos, privilegiando-se receitas com adicdo de
frutos, frutos desidratados e frutos secos (améndoas, nozes, avelas,...);

d) Fruta assada ou cozida poderd ser servida, desde que confecionada sem acglcar e no maximo de duas
vezes por semana, em dias alternados. Como alternativa ao agucar podera ser utilizada canela;

e) Podera ser servida salada de fruta, uma vez, de 15 em 15 dias. Na sua confe¢do ndo devera ser adicionado
acucar. A fruta devera ser variada e da sua composi¢cdo devera fazer sempre parte uma fruta citrica;

2.4, Pao:

IM/PS02.01.002.02
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Dever-se-do observar os seguintes critérios:

a) O pdo deve ser de mistura e variado ao longo da semana (entre 45g a 50g, conforme capitagées no anexo
E);

b) Devera ser servida broa de milho, centeio, etc., conforme capitagdes no anexo E, em ocasies festivas e
quando da ementa constarem pratos da gastronomia portuguesa tradicionalmente acompanhados de
broa;

c) Quer o pdo, quer a broa deverdo ser disponibilizados devidamente embalados;

2.5. Bebida:

a) A bebida disponibilidade devera ser agua, Unica bebida incluida na refeigao;

b) Em simultdneo deverdo ser disponibilizadas dguas aromatizadas com frutas, ervas aromaticas e ou
especiarias e sem agucar. Na sua confecdo deverdo ser observadas todas as regras de higiene e seguranca

alimentar.

Clausula 312 - Bares Municipais — Orientacdes oferta alimentar
Os bares municipais constituem um servico complementar as cantinas municipais, devendo atentar aos principios de
uma alimenta¢do completa, variada e equilibrada, promovendo habitos alimentares saudaveis junto dos funcionarios.
Assim, para além dos alimentos habitualmente disponibilizados a oferta alimentar dos bares municipais devera ainda
incluir a oferta de:
1. Fruta:
a) Fruta fresca, de preferéncia da época e de producédo local, de acordo com os 30% definidos no presente
caderno de encargos;
b) Sumos de fruta naturais (até 250 ml);
c) Sumos de fruta comerciais (até 110 ml), desde que cumpram os seguintes requisitos:
i. 100% Fruta;
ii. Pasteurizados, sem adi¢do de agucares ou aditivos artificiais, nomeadamente corantes, conservantes
ou edulcorantes;
d) Monodoses de fruta liquida (100% fruta);
2. Llacticinios:
a) Requeijdo;
b) Queijo fresco ou curado (magro ou meio-gordo) com um teor de gordura ndo superior a 45%;
c) logurte liquido ou sélido:
i. Magro ou meio-gordo, natural (ndo agucarado), aromatizado, polpa ou pedacos de fruta;
ii. Deverdo ser privilegiadas as op¢ées com menos agucar (valor mais préoximo de 5g de aglcar/100g de
iogurte);
iii. Devera existir sempre a opgdo sem agucar.

a) Devem ser disponibilizados diferentes tipos de pao (escuro, de mistura e com pouco sal e sem sal).

Poderdo ser propostos pela entidade adjudicataria outros alimentos, sujeitos a prévia autorizagdo do Municipio de
Vila Nova de Gaia

A entidade adjudicada deverd propor duas ou mais medidas estratégicas que promovam a adesdo dos utilizadores a
opgOes alimentares mais saudaveis, nos bares municipais. As referidas agdes deverao ser avaliadas e autorizadas pelo
Municipio de Vila Nova de Gaia.
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Clausula 322 - Tipo de confecdo
1. Na confecdo dos alimentos devera ser utilizado, predominantemente, o “sistema de cozinhar e servir”.
Pontualmente, para alimentos/refeicdes para o que o sistema ndo seja adequado, pode, por acordo expresso das
partes, ser adotado outro sistema.
2. O prestador de servicos ndo pode confecionar qualquer género alimenticio para ser consumido fora do
refeitodrio, salvo indicagdo expressa do Municipio de Vila Nova de Gaia, nesse sentido.
3. Eigualmente proibido distribuir refeicdes confecionadas por terceiros, salvo o disposto no n.2 5 da cldusula 142.

Clausula 332 - Congelagao

1. Em caso algum, os alimentos podem ser submetidos a processos de congelacdo dentro das instalagdes do
refeitdrio, exceto os alimentos destinados as amostras.

2. 0 equipamento de frio ndo se destina a congelacdo dos alimentos, mas apenas a manutenc¢do de produtos ja
congelados.

Clausula 342 - Higiene
1. O prestador de servigos deve executar o contrato em cumprimento das regras de higiene, limpeza, arrumacgao
das instalagdes, dos equipamentos e utensilios do refeitdrio.
2.  Para efeitos do numero anterior, o prestador de servigos obriga-se a:
a) Confecionar as refeicdes com alimentos em bom estado sanitario, de boa qualidade, fazendo cumprir a
rastreabilidade dos géneros alimenticios e utilizar corretamente as técnicas de confegao;
b) Cumprir as regras referentes a higiene dos géneros alimenticios constantes do Regulamento (CE) n.2
852/2004, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de Abril, bem como as regras especificas de
higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal, constantes do Regulamento (CE) n.2
853/2004, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de Abril e, ainda, do Decreto-Lei n.2 113/2006, de
12 de Junho, que executa aqueles Regulamentos.

Clausula 352 - Responsabilidade civil
O prestador de servigcos é responsavel civilmente pelos danos decorrentes da violagcdo das obrigacdes a que se refere a
cldusula anterior, nomeadamente, aqueles que se refiram a toxinfe¢des alimentares.

Clausula 362 - Visitas de verificacao

O Municipio de Vila Nova de Gaia tem o poder de efetuar visitas de verificacdo do cumprimento da ementa, das
condi¢Ges higiene-alimentares e de outras obrigaces do prestador de servicos que intervém, direta ou
indiretamente, na qualidade das refeicdes, nos diferentes momentos da rececdo, preparacdo e confecdo dos
alimentos, bem como na distribuigado.

Clausula 372 - Conteuido das visitas de verificagao

1. As visitas de verificagdo sanitdria, qualitativa e quantitativa, ttm como objeto os géneros alimenticios a
incorporar nas refeicGes e os pratos ja confecionados, bem como os procedimentos ou condi¢Bes técnico-
funcionais de manipulagdo e manipuladores.

2. Para efeitos do numero anterior, a visita de verificagdo quantitativa tem como objetivo comprovar a
conformidade dos componentes de cada constituinte da refeicdo com as quantidades fixadas no Anexo C.

3. A visita de verificagdo qualitativa tem por objetivo comprovar a conformidade da qualidade das refei¢cdes
confecionadas com as especificagGes legais e contratuais fixadas.
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Clausula 382 - Verificagdo da distribuicao
O Municipio de Vila Nova de Gaia, por intermédio de funcionarios seus ou de outros por si designados, pode assistir a

distribuigdo, podendo, nesse momento, efetuar as verificagGes a que se refere a cldusula anterior.

Clausula 392 - Decis6es pds verificagao

1.

Ap0s a verificagdo dos componentes da ementa confecionada, nos termos das cldusulas anteriores, o Municipio
de Vila Nova de Gaia aceita ou rejeita, parcial ou totalmente, a ementa.

Para os efeitos previstos na decisdo pds-verificagdo consideram-se como irregularidades: o ndo cumprimento das
capitagdes, a auséncia dos constituintes obrigatdrios da refeigcdo, a falta de qualidade sensorial (textura, sabor,
aspeto e odor) do alimento, introducdo de constituintes ndo permitidos na ementa e o ndo cumprimento da
ementa previamente aprovada pelo Municipio de Vila Nova de Gaia.

Em caso de rejeicdo dos géneros alimenticios incorporados na refeicdo, por ndo satisfazerem as necessarias
condigGes sanitdrias qualitativas, o prestador de servigos deve proceder a sua substituicdao imediata por produtos
idénticos ou similares, sem prejuizo do funcionamento normal da unidade.

Se aquela substituicdo ndo ocorrer, o prestador de servigos entra em mora, podendo o Municipio de Vila Nova de
Gaia aplicar uma sanc¢do contratual, por cada dia de atraso, no valor de 20% do preco da refeigdo tipo,
multiplicado por 10.

Todos os encargos com a substituicdo, devolugdo ou destruicdo dos géneros alimenticios incorporados ou das
respetivas ementas, sdo da responsabilidade do prestador de servigos.

Em caso algum os alimentos que ndo satisfagam as necessdrias condi¢Ges sanitarias qualitativas, poderdo entrar
na confegdo de outras refeigdes.

Clausula 402 - Amostra

1.

O prestador de servicos deve guardar, em ambiente refrigerado e/ou congelado, uma amostra de cada
constituinte da ementa: sopa; entrada; prato; principal e sobremesa.

O alimento deve ser colocado num “saco de amostra” ou frasco esterilizado, observados todos os procedimentos
de higiene e as técnicas de recolha.

O rotulo da amostra deve conter as seguintes mengdes: data, nome do constituinte, e assinatura da pessoa
responsavel pela recolha.

Cada amostra deve ser guardada por um periodo nao inferior a 72 horas.

No caso de suspeita de toxico infecdo alimentar, as amostras devem ser enviadas ao contraente publico, para
serem objeto de analises microbioldgicas ou bromatoldgicas.

Clausula 412 - Obrigagdo de colaboragdo

1.

O prestador de servigos obriga-se:

a) A colaborar com o Municipio de Vila Nova de Gaia no exercicio dos poderes fixados nas visitas de
verificagcdo, conteldo das visitas de verificacdo, verificacdo da distribuicdo, decisdes pds verificacdo,
amostra e analise e ensaios.

b) A facultar aos funcionarios do Municipio de Vila Nova de Gaia ou a outros por este designados, a
visita as instalacOes e a avaliagdo dos produtos utilizados na confegdo, nas fases de armazenagem,
preparacdo, confegdo e distribuicdo.

2. O exercicio do poder a que se refere a alinea b) do numero anterior, ndo limita nenhuma das decisGes pos-

verificagdo, nem exclui o cumprimento das obriga¢des a que o prestador de servicos esta vinculado na confecao
das refeigbes.
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Clausula 422 - Andlise e ensaios

Em qualquer momento, o Municipio de Vila Nova de Gaia pode colher amostras e promover as analises, ensaios e
provas em laboratérios oficiais e/ou acreditados, bem como efetuar as diligéncias necesséarias para atestar da
qualidade dos alimentos confecionados e demais condigdes sanitarias.

Clausula 432 Distribui¢ao das refeigoes e forma da distribuicao

1. O prestador de servigos devera assegurar que a distribuicdo das refeicdes decorra com eficiéncia e normalidade.

2. Quer a refeicdo completa, quer as refeicdes alternativas, devem ser igualmente contempladas e disponiveis, em
simultaneo.

3. Devera ser garantida a autonomizagdo, em termos de linha (ou outra solucdo), da distribuicdo destes dois tipos de
refeicdo, de forma a evitar congestionamentos e filas de espera no horario da refeicao, bem como pagamentos
autonomizados.

4. Deve ser assegurada a distribuicdo em sistema de linha ou solugdo semelhante, de saladas variadas, frutas,
bebidas, iogurtes e sopa.

5. As sobremesas e saladas devem ser servidas, em separado, num prato individual.

6. Os talheres devem ser empacotados em saquetas individuais, de papel, contendo, igualmente, guardanapos de
folha dupla.

7. Adreareservada ao café, servido tradicionalmente no final da refei¢do, deve estar situada em local auténomo, ndo
separado fisicamente.

8. Os espacos entre as vdrias areas de distribuicdo, devem assegurar o livre movimento dos utentes que circulam.

Clausula 442 - Marcagao e pagamento das refeigées

1. A marcagdo e pagamento das refeicdes constam de regulamento, a elaborar pelo prestador de servicos, de forma
a reduzirem-se os desperdicios e a otimizar-se o funcionamento dos refeitérios.

2. O pagamento das refeicGes deve ser assegurado por meios automaticos ou eletronicos, evitando, assim, o
manuseamento de dinheiro.

Clausula 452 - Instalagdes e Cozinhas

1. O Municipio de Vila Nova de Gaia coloca a disposi¢cdo do adjudicatario as instalagbes de cantina/refeitério e
respetivo equipamento, palamenta e material.

2. Consideram-se instalagdes de cantina ou refeitério a cozinha, copa, sala das refei¢Oes, despensas, sanitarios,
corredores e todos os anexos.

3. O equipamento, a palamenta e o material serdo inventariados e relacionados em documento anexo ao auto de
consignacao.

4. Os equipamentos de cozinha e outro material necessario a regeneracgdo e preparagdo no local das refei¢des, serdo
disponibilizados pelo prestador de servigos e da sua responsabilidade.

5. Os concorrentes e o adjudicatdrio deverdao tomar conhecimento direto das instalagdes, do equipamento, da
palamenta e material de cada refeitério.

Clausula 462 - Limpeza e higiene do refeitdrio

1. O prestador de servicos obriga-se, no final de cada refei¢do, a limpar e desinfetar o refeitério/cantina, com os
materiais e produtos adequados a fungdo ai desenvolvida, bem como a adquirir e manter produtos de higiene
utilizados nas instalagGes sanitarias do pessoal.
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2. Para o efeito do nimero anterior disponibilizara um trabalhador especificamente afeto a essa fungdo para cada
um dos refeitdrios/cantinas objeto do presente contrato.

3. As instalagBes, o equipamento e o material deverdo apresentar-se sempre em boas condi¢gdes de higiene e
conservagao.

Clausula 472 - Registos

O prestador de servicos obriga-se a afixar no refeitdrio instrugdes e documentos de registo, tais como, os referentes a
limpeza/desinfecdo das instalagdes, controlo das temperaturas das cdmaras de refrigeragdo/manutencdo de
congelados dos alimentos, temperaturas dos 6leos de fritura e demais sinalética.

Clausula 482 - Consumos de agua, eletricidade e gas
As despesas com os consumos de dgua, eletricidade e gas, sao da responsabilidade do Municipio de Vila Nova de Gaia.

Clausula 492 - Disponibilizagdao de recursos humanos

1. O prestador de servicos obriga-se a disponibilizar os recursos humanos necessarios ao integral e pontual
cumprimento das prestacdes que decorrem do presente caderno de encargos.

2. Integra-se no numero anterior o pessoal constante do Anexo B que sera cedido ao prestador de servicos nos
termos da minuta ja referida como Anexo A, por todo o periodo de duragdo do contrato e que nao poderd ser
deslocalizado ou transferido para outro local ou instalagdo sem consentimento dos seus signatarios.

Clausula 502 - Mapas de Pessoal

1. O prestador de servicos devera disponibilizar ao Municipio de Vila Nova de Gaia o mapa de todo o pessoal afeto a
execugao do contrato, com inclusdo de nomes, categorias, horarios de trabalho e remuneragdes, atualizado.

2. Sempre que os mapas referidos no nimero anterior sejam objeto de alteragdes nos termos do presente Caderno
de Encargos, os mesmos deverdo ser enviados ao Municipio de Vila Nova de Gaia.

Clausula 512 - Identificagdo e fardamento
1. O pessoal afeto a execugdo do contrato deve estar devidamente identificado e observar as regras de higiene

individual no decorrer de todos os atos inerentes aquela execugdo, devendo apresentar-se fardado, de acordo com

as exigéncias previstas na legislacdo aplicavel ao sector alimentar.
2. O Municipio de Vila Nova de Gaia pode solicitar ao prestador de servicos, sempre que julgue conveniente, os

seguintes elementos:

a) Nome das pessoas que prestam o servico nas instala¢des do refeitdrio;

b) Categoria e vencimentos, devidamente comprovados pelas folhas de desconto para a Segurancga Social;
c) Horario de trabalho;
d) Apdlice de seguro do pessoal que presta servigo nas instalagdes do refeitorio.

Clausula 522 - Higiene, seguranca e saude no trabalho

1. O prestador de servicos estd obrigado ao cumprimento das disposicGes legais e regulamentares em vigor sobre
seguranga, higiene e saude no trabalho, referente a todo o pessoal afeto as instalagdes do refeitério, sendo
responsavel pelo pagamento dos encargos correspondentes.

2. Todo o pessoal afeto as instalagGes do refeitdrio devera ser titular de declaragdo médica que ateste o seu bom
estado de saude.
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Clausula 532 — Responsabilidade civil pelos atos do pessoal

O prestador de servigos é responsavel perante o Municipio de Vila Nova de Gaia pelos atos das pessoas que utilize
para o cumprimento das suas obrigacGes, como se tais atos fossem por aquele praticados, nos termos do disposto no
Cadigo Civil sobre responsabilidade civil.
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ANEXO A
MINUTA DE ACORDO DE CEDENCIA

Acordo
Entre:

Primeiro outorgante - CCD, pessoa coletiva n.2 , com sede na Rua , neste ato representada pelo Presidente

’

Segundo outorgante - Municipio de Vila Nova de Gaia, pessoa coletiva n.2 505335018, com sede na Rua Alvares
Cabral, 4400-017 Vila Nova de Gaia, neste ato representada pelo Exmo. Senhor Vereador dos Recursos Humanos Dr.
Manuel Monteiro, no exercicio da competéncia que |lhe foi delegada pelo Despacho n.2 14/PCM/2014, de 10 de

margo;
Terceira outorgante - , pessoa coletiva n.2 ........... , com sede em .......... , matriculada na Conservatoria do
Registo Comercial de ........ sob o n.2 ........ , neste acto representada pelo seu ............... (Gerente, Administrador,
Director, Procurador, etc), ............... (identificagdo do representante);

Quarto outorgante — , portador do cartdo de cidaddo n.¢ , valido até 20 de outubro de 2020,
contribuinte fiscal n.2 , pertencente ao mapa de pessoal do PRIMEIRO OUTORGANTE, residente na ,

doravante designado por TRABALHADOR,
Considerando que,

. Compete a Camara a implantagdo de refeitdrios nos servigos publicos, de forma a fornecer aos trabalhadores
refeicdes a pregcos mais econdmicos;

° Para cumprimento da competéncia identificada a Camara pretende, através de concurso publico com
publicidade internacional, adquirir servicos de confecdo e fornecimento de refeicbes e servico de cafetaria nas
cantinas e bares municipais;

° O Municipio cede as instalagdes de cantina, com equipamento e palamenta;

° Existe um conjunto de trabalhadores com relagdo juridica de emprego estabelecido com o Primeiro
Outorgante, desde sempre, afetos aquele servico;

° Na estrutura organizativa dos espagos encontram-se afetos oito trabalhadores. Convidados a pronunciarem-
se sobre intencdo de manutencdo de afetacdo as atuais funcGes todos optaram pela continuidade do posto de
trabalho;
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. Por forca desta manifestacdo de vontade, o primeiro outorgante cede os seus onze trabalhadores,
identificados no documento anexo, ao terceiro outorgante;

. Em consequéncia estabeleceu o caderno de encargos, na sua clausula 82 que constitui obrigagdo do
cocontratante assumir nos seus quadros, durante a vigéncia do contrato de prestagdo de servigos, os trabalhadores
atualmente afetos aos espagos objeto do presente procedimento, cuja categorias e vencimentos constam em anexo B
ao caderno de encargos;

. O Municipio, na qualidade de empregador publico proporciona a todos os seus trabalhadores um apoio social
complementar, disponibilizando espacos, bens e cedendo mao-de-obra especializada para as fungGes a desempenhar
no ambito do contrato a celebrar na sequéncia do concurso publico, suportando encargos de 3agua, luz e gas,
transferindo para outrem esta sua titularidade, entidade que, por esse facto, aparece como prestador, tomando o
lugar da Administragao;

E, livremente e de boa-fé, celebrado e reciprocamente aceite o presente acordo que se regerd pelas condicdes
constantes nas clausulas seguintes.

PRIMEIRA

(Relagdo do trabalhador com o CCD)

O TRABALHADOR encontra-se vinculado ao PRIMEIRO OUTORGANTE por contrato de trabalho sem termo,
desempenhando atualmente as fun¢des de , ha cantina/bar sita/o nos Pagos do Concelho, para

confecdo de refei¢Ges e servigco de bar, obrigacGes estas que foram atribuidas a TERCEIRA OUTORGANTE na sequéncia
de concurso publico internacional n.2 __/2020.

SEGUNDA

(Objeto)
1. Através do presente acordo, todas as partes outorgantes acordam que o TRABALHADOR continuard a exercer as
fungdes referidas na clausula anterior no referido espaco, passando a trabalhar sob as ordens, direcdo e fiscalizacdo
da TERCEIRA OUTORGANTE e integrando o seu quadro de trabalhadores, sem prejuizo e nos termos previstos nas
cladusulas 82 e 492 3 512 do Caderno de Encargos.
2. O trabalhador ndo pode ser deslocalizado ou transferido para outro local ou instalagdo, exceto com o seu
consentimento de todos os outorgantes, manifestado por escrito.

TERCEIRA
(Relagdo entre as Partes)
O presente acordo verifica-se no quadro de vinculacdo e colaboragdo, respetivamente, existente entre o PRIMEIRO
OUTORGANTE, SEGUNDO E TERCEIRA OUTORGANTES, justificando-se pela prestacdao de servicos de confecdo e
fornecimento de refeigcbes e servico de cafetaria nas cantinas e bares municipais, que a SEGUNDA OUTORGANTE,
conforme despacho do Senhor Presidente da Camara, entendeu delegar.

QUARTA
(Fungdes e Categoria)
O TRABALHADOR ira executar ao servico da TERCEIRA OUTORGANTE as fungdes de , hdo podendo ser afeto a
posto de trabalho particularmente perigoso, salvo quando corresponda a sua qualificagdo profissional especifica.
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QUINTA

(Duragdo)
O presente contrato tera inicio em ... de ... de 2020, ndo podendo exceder o periodo de 3 anos, enquanto a TERCEIRA
OUTORGANTE necessitar da prestagao pelo TRABALHADOR, das fun¢Ges acima identificadas.

SEXTA
(Horario de Trabalho)
O horario de trabalho do TRABALHADOR é fixado pela TERCEIRA OUTORGANTE nos seguintes termos:

a) O TRABALHADOR obriga-se a prestar 35 horas de trabalho semanal, num total de 7 horas por dia, com 2 dias de
descanso semanal.

b) Na execucdo do presente contrato o TRABALHADOR, poderd praticar hordrio por turnos, designadamente para
assegurar o funcionamento da cantina e bar dos bombeiros.

SETIMA
(Deveres do Trabalhador)
Durante o periodo em que vigore o contrato de prestacdo de servicos, o TRABALHADOR ficara sujeito a autoridade,
direcdo e fiscalizagdo da TERCEIRA OUTORGANTE, bem como ao regime de trabalho aplicavel a esta, designadamente
no que respeita a:

a) modo e durac¢do da prestacao de trabalho;
b) seguranga, higiene e salde no trabalho;

c) suspensdo do contrato;

d) acesso a equipamentos sociais.

OITAVA
(Direitos do Trabalhador)
Durante o periodo em que vigore o contrato de prestacdo de servicos, o TRABALHADOR mantera todos os direitos
adquiridos decorrentes do contrato de trabalho referido na cldusula primeira, designadamente em matéria de
retribuicdo e antiguidade.

NONA

(Retribuigdo)
1. O TRABALHADOR auferird a retribuicdo mensal de € ____, acrescida do direito a alimentagdo, por cada dia de
trabalho efetivamente prestado, sem prejuizo de eventuais suplementos remuneratérios constantes do anexo B do
Caderno de Encargos.
2. O TRABALHADOR tera ainda direito, na propor¢do do tempo em que trabalhe para a TERCEIRA OUTORGANTE, a
outras prestagGes regulares e periddicas que sejam por esta especificamente devidas aos seus trabalhadores por
idéntica prestacdo de trabalho.
3. Aos valores suprarreferidos, serdo cativos os competentes descontos legais.

DECIMA
(Obrigacoes da TERCEIRA OUTORGANTE)
As prestagOes abrangidas pela cldusula anterior serdo processadas pela TERCEIRA OUTORGANTE.
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DECIMA PRIMEIRA
(Acordo do Trabalhador)
O TRABALHADOR declara expressamente que da a sua concordancia a presente cedéncia, nos exactos termos
constante no presente acordo.

DECIMA SEGUNDA
(Cessagdo da Cedéncia)
Em caso de cessagdo do presente acordo, extingdo da TERCEIRA OUTORGANTE ou cessacdo da atividade que o
TRABALHADOR exerce ou cessa¢do do contrato de prestacdo de servigos celebrado entre o SEGUNDO e TERCEIRO
OUTORGANTES, o trabalhador reingressara ao servico da PRIMEIRA OUTORGANTE, sem perda de quaisquer direitos
adquiridos.

DECIMA TERCEIRA
(Informagdes)
1. O TRABALHADOR beneficiara do seguro de acidentes de trabalho contratado pela TERCEIRA OUTORGANTE com a
apdlicen.2 .......

2. E aplicavel ao presente contrato o IRCT ........ .

Vila Nova de Gaia, ___ de margo de 2020

Pelo PRIMEIRO OUTORGANTE

Pela SEGUNDA OUTORGANTE

Pela TERCEIRA OUTORGANTE

O TRABALHADOR
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ANEXO B
LISTAGEM DE PESSOAL A CEDER AO PRESTADOR DE
SERVICOS
CATEGORIAS E REMUNERACOES

Enquadramento em = .
Trabalhador cedido Categoria niveis de Rem;.;neragao Suplen:en;olzufderldo
remuneragio ase por trabalhador
Trabalhador A Cozinheiro 12 Nivel IX 854,77 € 43,44€
Trabalhador B |Barman/barmaid de 12 Nivel VIII 837,60 € 43,44€
Trabalhador C Fiel Armazém Nivel VII 854,77 € 43,44€
Trabalhador D Cozinheiro 22 Nivel VII 782,68 € 43,44€
Trabalhador E Cozinheiro 22 Nivel VII 782,68 € 43,44€
Trabalhador F Barman/barmaid de 22 Nivel VII 782,68 € 43,44€
Trabalhador G Cozinheiro 22 Nivel VI 782,68 € 43,44€
Trabalhador H Empregado de Nivel IV 635,07 € 43,44€
refeitério
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ANEXO C
REFEICOES SERVIDAS NOS ULTIMOS 3 ANOS

Ano S. Técnicos Bombeiros Oficinas Total Ano
2017 22189 6150 3600 31939
196691+1842%=
2018 7368 3367 32246
21511
24164+4079%=
2019 4923 39450
28243 6284

1) Membros da Camara e Assembleia Municipal; Trabalhadores da Camara Municipal no ativo, conjuges e filhos;
Trabalhadores das Empresas Municipais de Vila Nova de Gaia e Convidados dos utentes referidos
anteriormente.

2) Beneficidrios dos Servigcos Sociais da Administracdo Publica, conforme protocolo celebrado a 28 de dezembro
de 2015.
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ANEXO D
INVENTARIO DO EQUIPAMENTO ADSTRITO AS CANTINAS
MUNICIPAIS

1. MATERIAL DA CANTINA DOS SERVIGOS TECNICOS DO MUNICIPIO

CAMARA QUANT.
ADAPTACAO DE HOTTE COMPENSADA
ALCADO SUPERIOR
ARCA CONG. HORIZONTAL BRANCA X 1
ARCA FRIO NEGATIVO X 1
ARCA FRIO POSITIVO X 1
ARMARIO ESCRIT. 2 PORTAS X 1
ARMARIO INOX 2 PORTAS X 1
BALANCA X 1
BALANCA ELETRONICA COM PRATO, VISOR LCD
BALCAO NEUTRO (BAR)
BANCADA INOX X 1
BANCADA REFRIGERADA
BANCAS X 5
BENGALEIRO X 1
CACIFOS TRIPLOS X 4
CADEIRAS
CADEIRAS ESCRITORIO X 5
CAIXA PAO ACRiLICO
CANECAS
CARRINHOS DE LOUCA
CARROS P/ TABULEIROS X 2
CILINDRO
COFRE
COLHERES
COLHERES DE PAU
COLHERES DE SOPA
COMPUTADOR
CONTAINER INOX C/ TAMPA
COPOS
COPOS VINHO DO PORTO X 100
DEMOLHADOR DE BACALHAU X 1
DEPOSITO VICOTERMO 300LTS INOX
ELEMENTO BANHO MARIA
ELETROCUTOR INSETOS
EXAUSTOR X 1
FACAS
FACOES

TR
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FLUTES
FOGAO de 6 bicos

FORNO CONVETOR

FRIGORIFICO DE DUAS PORTAS DE FRIO POSITIVO
FRITADEIRA

FRITADEIRA BASCULANTE

GARFOS

GRELHADOR C/ SISTEMA DE AGUA A GAS
IMPRESSORA

LEITEIRA

MAQ. CAFE

MAQ. CALCULAR

MAQ. CORTAR PEIXE

MAQ, DE DESC. BATATAS

MAQ. LAVAR LOUCA

MAQ. LOUCA (BAR)

MAQ. REGISTADORAS

MESA ARMARIO C/ MODULO (BAR)
MESA ARMARIO C/ TULHA DE PAO (BAR)
MESA C/PORTAS E LAVA LOUGCA C/ TORNEIRA
MESA DE SALADAS

MESAS

MESAS INOX

MESAS PICO

MICRO-ONDAS

MODULOS ARQUIVO 4 GAV.

PANELA SOPA 10LTS

PANELAS

PRATELEIRAS INOX

PRATOS EM BARRO

ROBOT DE LEGUMES

SALADEIRAS

SECRETARIAS

SERTAS GR.

SERTAS PEQ.

SISTEMA COMPENSACAO DO AR
SISTEMA EXTRACAO FUMOS
TABULEIROS P/ ASSAR INOX
TABULEIROS PLASTICOS

TACHOS

TELEVISAO

TERMINAL SELFBANK CASHDRO2

TIC SOFTWARE MS WINDOWS PRO 7
TIELAS

TORRADEIRA

TRAVESSAS

VARINHA MAGICA

VITRINE REFRIGERADA

IM/PS02.01.002.02
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2. MATERIAL DA CANTINA DAS OFICINAS

CAMARA

ADAPTAGAO DE HOTTE COMPENSADA

ARCA CONG. HORIZONTAL BRANCA

ARMARIO ESCRIT.

BALANCA

BANCADA REFRIGERADA

BANCAS

BENGALEIRO

CACIFOS DUPLOS

CADEIRAS

CADEIRAS ESCRITORIO

CAIXA PAO ACRiLICO

CARROS P/ TABULEIROS

XIX|X|X|X|X|X|X|X|X X X

COFRE

COLHERES

COLHERES DE PAU

COLHERES DE SOPA

COMPUTADOR

ELEMENTO BANHO MARIA

ELETROCUTOR INSETOS

EXAUSTOR

FACAS

FACOES

FLUTES

FOGAO de 4 bicos

FORNO CONVETOR

FRIGORIFICO DE DUAS PORTAS DE FRIO POSITIVO

FRITADEIRA

FRITADEIRA BASCULANTE

GARFOS

IMPRESSORA

MAQ. CAFE

MAQ. DE DESC. BATATAS

[any

MAQ. LAVAR LOUCA

MAQ. REGISTADORAS

MESA C/ LAVA LOUCA E TORNEIRA

MESAS

MICRO-ONDAS

PANELA SOPA 10LTS

X[ X | X |X X

N R O b_ -

PANELAS

PRATOS EM BARRO

SALADEIRAS

LEITEIRA

SECRETARIA

SERTAS GR.

SERTAS PEQ.

TABULEIROS P/ ASSAR INOX

TUELAS

IM/PS02.01.002.02
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G LA

TORRADEIRA

VARINHA MAGICA

VITRINE REFRIGERADA

FRIGORIFICO

BALCOES

MICRO-ONDAS

BANCA

CADEIRAS ALTAS

MESAS PEQUENAS

CADEIRAS

XX |X|X|X|X|X|X|X X

AN DR RN R R Rk

CAIXOTES DE LIXO

AR CONDICIONADO

PALAMENTA P/ 30 PESSOAS

3. MATERIAL DA CANTINA DOS BOMBEIROS

CAMARA

QUANT.

ARCA CONGELADORA

COMPUTADOR

MAQUINA CAFE

MICRO-ONDAS

MESAS

CADEIRAS

CARRO DE TABULEIROS

MESAS PEQUENAS

ARCA LIPTON

BALCAO

BANHO MARIA

XX | X|X X |X|X X

BOLEIRA

CESTO DE PAO

TABULEIROS

PALAMENTA P/ 25 PESSOAS

TORRADEIRA

INFRA

>

[EEY

MOINHO DE CAFE

DESCASCADORA

FRITADEIRA

HOTTE

FILTROS

BANCAS

FOGAO 4 BICOS

X | X | X[ X X X

R OR R -

CESTOS DE LIXO

ARMARIOS INOX 2 PORTAS

N

MAQ. LOUGA

PRATELEIRAS DISPENSA

TELEVISAO

FRIGORIFICO VERTICAL 2 PORTAS

CACIFO DUPLO

X X | X | X | X |X

ELETROCUTOR DE INSETOS

IM/PS02.01.002.02
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IM/PS02.01.002.02

ANEXO E
CAPITACOES

Capitagoes [Peso Bruto)
Produtos alimentares | Bombeiros
Camara Oficinas
Almogo Jantar
Alperce/Damasco 142 158 180 162
Ameixa 171 150 216 154
AnandsfAbacaxi 161 180 204 184
Banana 142 158 180 162
Cereja 142 158 180 162
Clementina 152 169 132 173
Dicspiro 247 275 31z 281
Figo 114 127 144 130
Framboesas 142 158 180 162
Kiwi 152 169 192 173
Laranja 152 169 152 173
Maca 152 169 152 173
Manga 161 180 204 134
Melancia 237 264 300 270
Meldo 171 130 216 134
Meloa 285 317 360 324
Morango 142 158 180 162
Néspera 171 150 216 154
Papaia 285 317 360 124
Pera 152 169 152 173
Péssego/Nectarina 152 159 132 173
Roma 1595 222 252 227
Tangerina 152 169 152 173
Uva de mesa 142 158 180 162
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Capitagdes [Peso Bruto)

Produtos alimentaras .
camara oficinas Bombeires
Almoco | Jantar
Ervilhas
Arroz 36 a0 a5
Guamigao base 107 120 136 123
Guamigdo (leguminesas, horticolas) 54 60 6B
Jardineira 63 70 70
Salada russa 54 &0 GE
Sopa (base] 27 30 34
sopa (ndo base) 18 20 3
Favas
Guarnigao base 4 & T
sopa [base] a5 57 52
sopa [ndo basa) 9 1o 11 1z
Feijao seco
Arroz 4 5 ] T
Guarnigdo base 45 50 57 52
sopa [base] 9 10 11 12
sopa [n3o bass) 4 5 6 7
Grac-de-bico seco
Guarnigdoe base 45 ) 57 52
Sopa (base) 9 10 11 1z
Sopa [n3o basa) 5 & 7
Lentilha seca
Guarnigac base 18 20 23 2
Sopa (base] 5 10 11 12
Sopa [nao base) 4 5 & 7
Soja granulada seca
Guarnicio base |45 |50 |5? |52
Seftan
Guarnicio base | a5 E 57 [s2
Tofu
Guarnigao base [ 179 [ 190 [zz? [ 201

Y o\

apcer, g

150

O
00,

Certificado 2018/CEP/5485




VILA MOVA DE

s W18

IM/PS02.01.002.02

Capitagbes (Peso Bruto)
Produtos alimentares
. ) Bombeiros
Camara oficinas
Almoco Jantar
abobora
Guamigao Mista 123 137 156 130
Sopa [Base) 57 63 7z &3
sopa (Mio Base] 38 42 48 43
Agrido
Salada Mista o5 106 120 108
Sopa [Mio Basa) 47 53 &0 it
alface
Salada Mista 495 106 120 108
Sopa (Base] 495 106 120 108
sopa (Nio Basa) 47 53 &0 it
Aipo
Salada Mista 43 4B 54 48
sopa (Mio Basa) 57 63 7z 65
alcachofra
Guamigdo Mista 142 158 130 162
alho 2 z 2 2
alho Francés
Guamicao Mista 142 158 180 162
Sopa (Base] 114 127 134 130
Sopa [Mio Bass) 85 106 120 108
Beringela
Guamigdo Mista 114 127 144 130
Sopa (Nio Basa) 95 106 120 108
Beterraba
Salada Mista 14z 158 180 162
Sopa [Base) 85 106 120 108
Brocolos
Guamigdo Mista 35 106 120 108
Salada Mista ] 74 B4 76
Sopa [Mio Basa) 85 106 120 108
Caldo verde
Migas 17 150 216 194
Sopa [Mio Basa) 114 127 144 130
Cebola
refogado/ Estrugido 19 21 24 22
Estufado/Assados 24 26 30 27
Tempers 3 11 12 11
ceboladas 85 106 120 108
Sopa [Mio Bass) a7 53 60 54
Cenoura
Arroz 57 63 72 65
Guamicao Mista 76 85 95 BE
Jardineira/Estuf 76 85 o6 BB
Salada Mista 57 63 72 65
Salada Russa 76 85 BE BB
Sopa [Base) 142 158 180 162
sopa (Mio Basa) 76 85 96 BE
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Capitacdes (Peso Bruto)

Produtos alimentares :
camara oOficinas Bombeiros
almogo | Jantar
Chalota
Estufado/Assados 24 26 30 | 27
Cogumelos
Guarnigdo Mista ES 95 108 o7
sopa [N3o Basa] ES 95 108 o7
Couve de Bruxelas
Guarnigao Mista 119 132 150 135
Couve Flor
Guarnicao Mista a5 106 120 108
Salada Mista 66 74 B4 76
Sopa (M3o Basa) 95 106 120 108
Couve Branca/Repolho
Guarnigao Mista 114 127 144 130
sopa (N3o Base) 5 106 120 108
Couve Coracac
Guarnigio Mista o5 106 120 108
sopa [M3o Basa) 76 BS 96 86
Couve Galega
Guarnicao Mista 142 158 180 162
sopa [Nio Basa) o5 106 120 108
Couve Lombarda
Guarnigao Mista 104 116 132 119
Arroz g5 106 120 108
sopa (N3o Basa) ES 95 108 a7
Couve de Saboia
Guarnigao Mista 114 127 144 130
sopa [N3o Basa] 104 116 132 115
Couve Portugussa
Guarnicao Mista 114 127 144 130
sopa (M3o Basa) 104 116 132 119
Couve Roxa
salada Mista 95 106 120 108
sopa (N3 Base] 76 ES 96 86
Courgette
Guarnicdo Mista 123 137 156 140
sopa [Base) 76 ES 96 B8
sopa [N3o Basa) 57 63 72 65
Endivia
Salada Mista 142 158 1ED 162
Sopa [Base) o5 106 120 108
Ervilhas de quebrar
Guarnicao Mista 123 137 136 140
sopa [N3o Base) ES 95 108 a7
Espargos
Guarnicdo Mista 114 127 144 130
sopa (N3o Basa) a5 106 120 108
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Capitagoes [Peso Bruto)
Produtos alimentares .
cimara Oficinas Bombeiros
Almiogo | Jantar
Espinafre
Guarnicdo Mista 114 137 144 130
Esparregado 171 190 216 194
sopa (N3o Base] 76 85 96 BE
Feijao verde
Guarnigdo Mista 95 106 120 108
Jardineira 114 127 134 130
sopa [N3o Base) 57 63 72 65
Grelos de couve
Arroz 76 85 95 BB
Guarnicao Base 142 158 180 162
Sopa (Nao Base) g5 106 120 108
Grelos de nabo
Arroz 95 106 120 108
Guarnicdo Base 171 190 216 194
sopa [N3o Base) 114 127 144 130
MNabo
Guarnigdo Mista 76 85 96 BE
salada Mista 57 63 72 E5
sopa [N3o Base) 114 127 144 130
Peping
salada Mista 47 53 &0 54
Pimento
Arroz £l 43 48 a3
Caldeirada 76 85 96 BE
salada Mista 47 53 &0 54
sopa (N3o Basa) 76 85 96 BE
Quiabo
salada Mista 123 137 156 140
sopa [N3o Base) 57 63 72 65
Rabanete
salada Mista 95 106 120 108
sopa (N3o Basa) 142 158 180 162
Rebentos de Bambu
Guarnigao Mista 114 127 144 130
sopa (N30 Base) 114 127 144 130
Rebentos de soja
Guarnicdo Mista 47 53 50 4
Salada Mista a7 53 60 54
sopa [N3o Base) 38 4z 48 a3
Rucula
salada Mista 76 85 96 BE
sopa [N3o Base) 57 63 72 65
Tomate
Arroz 43 48 34 a8
Estufados 24 26 30 27
caldeirada 76 85 96 BB
salada Mista 57 63 72 65
Sopa [Base) 47 53 &0 34
Sopa (Nao Base] 2B 32 36 3z
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capitagbes [Peso Bruto)
Produtos alimentares
. . Bombeiros
camara oficinas i
Almogo | lantar
Borrego
Costeleta 199 222 252 227
Perna 199 222 252 227
cabrito
Paito 130 211 240 116
Perna 190 211 240 216
carneira
Costeleta 133 148 168 151
Pa 104 116 132 119
Peito Gordo 114 127 144 130
Perna Gorda 104 116 132 119
Perna Magra 123 137 156 120
Coelho
sem cabeca 171 190 216 194
| Frango
Inteire Com pele 171 150 216 194
Inteire Sem pele 161 1ED 204 1B4
Bife 123 137 156 140
Perna/Coxa 161 1ED 204 1E4
Paito 123 137 156 140
Pato
Com Pele 199 222 252 227
sem Pele 150 211 240 216
Peru
Int=ire Com pele 161 180 204 182
Bife 123 137 156 140
Perna/Coxa 161 1E0 204 184
Paito 114 127 134 130
Paorco
Costeleta 161 1ED 204 184
Entracosto 180 201 228 205
Entremeada 152 169 192 173
Lomba 123 137 156 140
Perna 133 148 168 151
vata/Vitela
Lombao, rabadilha, pojadouro, pa, nispo, _
fralda 123 137 158 140
Eanso 128 143 162 145
cachago 128 143 162 146
alcatra 133 148 168 151
acém 152 160 192 173
aba/rosbife 123 137 156 140
Costeleta 142 158 180 162
Lombao 133 148 168 151
Peito 142 158 180 162
Bife 133 148 168 151
PARA COZIDO A PORTUGUESA
Porco 71 758 20 81
Vala 71 9 20 81
PARA FEUQADA/RANCHD
Porco 62 65 78 ED
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CapitagDes [Peso Bruto)
Produtos alimentares . Bombeiros
Ccamara Oficinas
Almogo lantar
Vald 62 63 78 70
Almondegas 142 158 180 162
Hambuirgueras 152 169 132 173
Croguetes 114 127 1a4 130
Rissois 114 127 144 130
carne Desfiada 161 180 204 124
Ccarne Picada 123 137 156 140
Alheira 190 211 240 216
Bacon g 11 12 11
Chourigo de Carne 9 11 12 11
Farinhaira 9 11 1z 11
Presunto 3 11 1z 11
Fiambre 9 11 12 11
Owo em Natureza Inteiro 109 121 138 124
Owo Pasteurizade Cozido o5 106 120 108
Owo Pasteurizado Inteiro 95 106 120 108
capitagbes [Peso Bruto)
Produtos
alimentaras ) Bombeiros
Ccamara oficinas
almoco Jantar
alecrim 0,09 0,1 0,1 0,1
cebolinho 0,95 11 1,2 1,1
Coentros 1,04 12 1,3 1,2
Estragao 0,09 0,1 0,1 0,1
Funcho 104 12 13 1,2
Haortel3 1,23 14 16 1,4
Louro 0,09 o1 (1} 01
Manjericio 0,09 01 01 0,1
Crégios 0,09 0,1 0,1 0,1
salsa 1,23 14 1,6 1.4
salva 0,09 0,1 0,1 0,1
seguralha 0,09 01 01 0,1
Tomilha 0,09 0,1 0,1 0,1
Acafrao 0,09 0,1 o1 0,1
Baunilha 0,09 01 i | o1
cansla 0,09 0,1 01 0,1
caril 0,09 0,1 0,1 0,1
Colorau 0,09 0,1 0,1 0,1
Cominhos 0,09 o1 01 0,1
cravinho 0,09 0,1 01 0,1
Gengibre 0,76 08 1,0 0,9
Noz Moscada 0,09 0,1 01 0,1
Pimenta 0,09 o1 (1} 01
Pimentio Doce 1,90 21 24 2,2
vinagre ml} 9,48 10,6 120 10,8
Lim3o 0,95 11 1,2 1,1
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Capitacdes [Peso Bruto)
Produtos alimentares
" Bombeiros
Ccamara oficinas
Almogo lantar
Broa [Milho, Centeio,
ete) 57 63 72 65
P30 de Mistura 43 48 54 49
capitagdes (Peso Bruto]
Produtos alimentares
- . Bombeiros
Camara oficinas
Almogo Jantar
Doce de Colher 14z 158 180 162
Leite [Sobremesa Doce) 118 132 150 135
acticar [Sobremesa Doce) [ [ 7 6
Queijo (ingrediente de
receitas) 28 32 38 2
Azeitonas [ [ 7 6

==&
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Capitacbes [Peso Bruto)
Produtos alimentares )
Camara oficinas sambeiros
Almogo Jantar

Arroz {suarnicio base] 57 53 72 65
arroz {guarnigao+leguminosas/horticolas) 47 53 50 54
Arroz {sopa) 5 5 6 5

Arroz Doce 24 26 30 27
Aveia [flocos) [guarnigio base) 38 42 48 43
#Awveia [flocos) [sopa) g 11 1z 11
Batata {assar,cozer fritar) 133 148 168 151
Batata (jardineira,caldeirada) 114 127 134 130
Batata (puré) 133 148 168 151
Batata |salada russa) 114 127 134 130
Batata {sopa) a7 53 60 54
Batata |sopa) (flocos, desidratada) ] 11 12 11
Batata Doce [cozer) 133 148 168 151
Batata Doce [sopa) [n3o base) 38 42 48 43
Castanha {sem casca) 76 B5 96 EG
centeio (flocos) (guarnicio base] 14 16 18 16
centeio [flocos) [sopa) 8 8 10 9

Inhame [guarni¢io base] 171 190 216 194
Inhame [sopa) 8 8 10 3

Mandioca [guarnicio bass) 133 148 168 151
Mandioca (sopa) 24 26 30 27
Massas [guarnicao base) 47 53 60 54
Massas [guarnicao mista) 38 az 48 43
canelones [tubos) 4 4 5 4

Lasanha [placas) 2 2 2 2

Milho Doce [guarnicio mista) a7 53 60 54
Milho Doce [salada mista) 76 85 96 E6
Quinoa [guarnicao base) 47 53 50 54
Quinoa {sopa) 8 8 10 9
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Capitacies [Peso Bruto)
Produtos alimentares Bombeiros
Camara oficinas
Almoco Jantar
Pescado Preparado 85 95 108 a7
Pescado Inteiro eviscerado sem 153
cabeca 138 174 157
Pescado Inteiro eviscerado com
cabeca 166 185 210 189
Peixe 3 posta 142 158 1E0 162
Peixe em fileta/lombo 133 148 168 151
Maoluscos e Cefaldpodes preparados BS 95 108 a7
Chocos 180 201 778 205
Lulas (estufadas/caldeirada) 171 190 216 194
Lulas (arroz & walenciana) 71 79 90 81
Polvo (assar/filetes) 171 190 216 194
Polvo (arroz) 152 169 19z 173
Potas 114 127 144 130
Bivalves Preparados 85 g5 108 a7
Amigijoa [com casca) 199 222 252 227
Améijoa |sem casca) 85 g5 108 a7
Berbigio (com casca) 398 444 504 454
Berbigio (sem casca) 52 58 66 59
Mexilhdo [micdo) 76 BS 96 86
camarao |miolo) 85 95 108 a7
Atum/sardinha/filetes de cavala em
Conserva 104 115 132 119
Bacalhau [Salgado Saco) 85 95 108 a7
Bacalhau [Demalhada) 133 148 168 151
Bacalhau (migas) (salzado seco) 66 74 B4 76
Bacalhau (migas) (ultracongelado) BS 95 108 a7
Bacalhau [pasteis/ pataniscas) 114 127 134 130
Mistura [Caldeira) 142 158 1B0 162
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Capitagdes [Peso Bruto)
Produtos
alimentares Bombeiros
camara oficinas
Almoco Jantar
Azeite (sopa) 1 1 1 1
Azeite [prato) o 10 11 10
Oleo vegetal 9 10 11 10
Matas 24 26 30 27
Capitagbes (Peso Bruto)
Produtos alimentares
. Bombeires
Camara oficinas
Almoco Jantar
=l [sopa) 0,2 0,2 02
Sal (prato) (conduto e guarnic3a) 02 0,2 02
sal (horticolas) 02 0,2 02
Capitagoes [Peso Bruto)
Produtos alimentares
. ) Bombeiros
Camara oficinas
Almoco Jantar
Sopa [em natureza, fresca) 76 8,5 3.6 8,6
Sopa (desidrata) 0.3 0,2 0,2 0,2
. _ |Prato (conduto, em natureza) 3B 432 48 43
Salicornia
Prato (conduto, desidratada) 01 01 ik | 0,1
Prato (Euarnicio, em natureza) EX:] 42 48 43
Prato (guarnicdo, desidratada) 0,2 0,1 0,1 0,1
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